
 

 

 

 

 

SNACKMENÜ 
SNACK MENU 

 

 

 

 
 

Bar & Terrasse 

 

 

 
Öffnungszeiten 

täglich  

12:00 bis 17:00 

 

Opening hours 

daily 

noon until 5:00 pm 

 

 

Reservierungen 

Reservations 

 

Tel. 0043 5446 2244



 

SNACK KARTE 

VON 12H BIS 17.00H 
 

VORSPEISEN 
 

KLEINER GEMISCHTER SALAT  € 9,50 

Small mixed salad 
 

BUNTER SALATTELLER € 19,50 

mit gebratenen Truthahnstreifen 

Mixed salad  

with roasted slices of turkey  
 

KIRSCHTOMATEN &  

MINI MOZZARELLA € 19,50 

mit weißem Balsamico, Basilikumpesto 

und Pinienkerne 

Cherry tomatoes & baby mozzarella 

with white balsamic, basil pesto and pine nuts 
 

ROSA KALBSFILETSCHEIBEN € 19,50 

mit einer Creme von geräucherter Forelle,  

Radieschen, Kren und Dillöl 

Medium roasted slices of veal 

with a cream of smoked trout, 

radish, horseradish and dill oil 
 

SUPPEN 
 

RINDSCONSOMMÉ  € 9,50 

mit Kräuterfrittaten 

Consommé of beef  

with herb pancake slices  
 

VEGANE SCHAUMSUPPE 

VOM TIROLER ERDÄPFEL  € 10,50 

mit Spinatkrapfen 

Vegan foam soup of local potato 

with spinach cruller 
 

HAUPTSPEISEN 
 

WIENER SCHNITZEL 

VOM KALB  € 34,00 

VOM KRÄUTERSCHWEIN  € 20,00 

mit Petersilienerdäpfel  

und Preiselbeeren 

Wiener Schnitzel of veal or herb pork  

with parsley potatoes  

and lingonberries 
 

RINDSGULASCH € 21,00 

mit hausgemachten Spätzle 

Beef goulash  

with homemade spaetzle 
 

STRIGOLI PASTA € 24,00 

mit Pesto, gebackenen Alpengarnelen, 

Kirschtomaten und Rucola 

Strigoli pasta 

with pesto, baked prawns from the Alps, 

cherry tomatoes and rucola 
 

DREIERLEI TIROLER KNÖDEL € 19,50 

Käsepressknödel - Spinatnocken - 

Schlutzkrapfen 

Tyrolean dumplings served in three ways 

Cheese dumpling - small spinach dumpling - 

Tyrolean ravioli 
 

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE € 22,00 

mit Pfifferlingragout und Junglauch 

Homemade tagliatelle 

with chanterelle ragout and young leek 
 

SPAGHETTI BOLOGNESE € 18,00 

(100% Rindfleisch) mit Parmesan 

Spaghetti bolognese  
(100% beef) with parmesan 
 

HAUSGEMACHTE  

VEGANE GNOCCHI € 26,00 

mit Trüffelschaum und Spinat 

Homemade vegan gnocchi 

with truffle foam and spinach 
 

VEGAN GEBRATENE PILZE € 22,00 

mit Polentaschnitte, mini Gemüse 

und veganem Gemüsejus 

Vegan roasted mushrooms 

with polenta slice, baby vegetables 

and vegan vegetable jus 
 

PORTION POMMES € 6,50 

French fries 
 

DESSERT 
 

HAUSGEMACHTER  

KAISERSCHMARRN € 16,50 

mit Apfelmus und Vanilleeis 

Homemade „Kaiserschmarrn“ 

with apple sauce and vanilla ice cream 
 

APFELSTRUDEL  

mit Sahne € 7,50 

mit Vanilleeis oder Vanillesauce + € 1,60 

Apple strudel  

with whipped cream 

or vanilla sauce / vanilla ice cream  

 

 Guten Appetit! 


