ABENDMENU
EVENING MENU

Gourmetrestaurant
Alte Stube
im Schwarzen Adler

Offungszeiten
18:30 bis 20:30

Opening hours
6:30 pm until 8:30 pm

Reservierungen
Reservations

Tel.0043 5446 2244
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Vorspeisen

Carpacciound Tatar
vom Osterreichischen Rinderfilet
mit Knoblauchcreme, Wachtelei und Pilzen

Carpaccio and tartar
of Austrian filet of beef
with garlic cream, quail egg
and mushrooms

€ 26,00

Hausgebeizter Tiroler-Bachsaibling
mit Buttermilchmousse, Zitronencreme
und Dillol

Home marinated local river char
with buttermilk mousse, lemon cream
and dill oil

€ 22,50

Veganes Pilz Panna cotta
mit Roter Riibe, Tomate und Zwiebelcreme

Vegan mushroom panna cotta
with beetroot, tomato and onion cream

€ 22,00

Kirschtomaten & mini Mozzarella
mit weiBem Balsamico, Basilikumpesto
und Pinienkerne

Cherry tomatoes and baby mozzarella
with white balsamic, basil pesto
and pine nuts

€ 19,50

Kleiner gemischter Salatteller
Small mixed salad

€ 9,50
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Suppen

Rindsconsommé
mit dreierlei Einlagen

Consommeé of beef
with three different garnishes

€ 11,50

Safransuppe
mit heimischen Fischen und Alpengarnele

Saffron soup
with local fishes and prawns from the Alps

€ 12,50

Vegane Schaumsuppe

vom Tiroler Erdapfel
mit Spinatkrapfen
Vegan foam soup of local potato
with spinach cruller

€ 10,50

Warme Vorspeisen

Tiroler Alpengarnelen
mit Jakobsmuschel und Blumenkohl

Locally grown king prawns
with scallop and cauliflower

€ 24,00

Dreierlei Tiroler Knodel
Kasepressknodel - Spinatnocken - Schlutzkrapfen
mit Pilzen und Gemise

Local dumplings served in three ways
cheese dumpling - small spinach dumplings - Tyrolean ravioli
with mushrooms and vegetables

€ 19,50
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Pasta

Strigoli Pasta
mit Pesto, gebackenen Alpengarnelen,
Kirschtomaten und Rucola
Strigoli pasta
with pesto, baked prawns from the Alps,
cherry tomatoes and rucola

€ 24,00

Hausgemachte vegane Gnocchi
mit Triffelschaum und Spinat
Homemade vegan gnocchi
with truffle foam and spinach

€ 26,00

Aus dem Wasser

Osterreichisches Zanderfilet
mit Saffranschnitte, Blattspinat
und Flusskrebs

Austrian filet of pikeperch
with saffron slice, leaf spinach
and crayfish

€ 38,00

Tiroler Lachsforellenfilet
mit frischem Gemdse, Dillerdapfel
und WeilBweinschaum
Filet of local salmon trout
with fresh vegetables, dill potatoes
and white wine foam

€ 36,00
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Von der Wiese

Wiener Schnitzel vom Tiroler Milchkalb
in der Pfanne gebacken
mit Petersilienerdapfel
,Wiener Schnitzel“of local veal
pan-fried and served with parsley potatoes

€ 34,00

Tiroler Hirschriicken
mit Rotkraut, Schupfnudeln
und Pilzragout

Local saddle of venison
with red cabbage, finger shaped potato dumplings
and mushroom ragout

€ 44,00

Rosa Berglammriicken
mit Polenta, Ratatouille
und Rosmarinsauce

Medium roasted saddle of mountain lamb
with polenta, ratatouille
and rosemary sauce

€ 44,00

Rib Eye vom 6sterreichischem Select Rostbraten
mit Speckbohnen, Braterdapfel
und Zwiebelsauce
Rib eye of Austrian Select roastbeef

with bacon beans, roasted potatoes
and onion sauce

€ 42,00

Zweierlei vom Perlhuhn
mit cremigem Risotto, mini Gemdise
und Portweinsauce

Guineafowl served in two ways
with creamy risotto, baby vegetables
and port wine sauce

€ 38,00
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Dessert

Hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Vanilleeis

Homemade “Kaiserschmarrn”
with apple sauce and vanilla ice cream

€ 16,50

Zitronen Tarte
mit weilBer Schokolade

Lemon tartlet
with white chocolate

€ 15,50

,Schwarzwalderkirsch®
mit Original Beans Schokolade
und hausgemachtem Kirscheis

“Black forest cherry”
with Original Beans chocolate
and homemade cherry ice cream

€ 15,50

Vegane Milchreisknodel
mit Erdbeere

Vegan rice pudding dumpling
with strawberry

€ 15,50

Kleiner Kaseteller
Small cheese plate

€ 16,50

Gedeck im Preis inkludiert!
Cover is included in the price!

Fir Kinderportionen der Speisen bitten wir Sie mit unseren Servicemitarbeitern Ricksprache zu halten.
For children'’s portions of the dishes, please consult with our service staft.

Guten Appetit!
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